
Checkliste für die Vorbereitung

7 Wochen vor der Party:

Ankündigungsplakat aufgehängt und weitere 

Bewerbung der Party gestartet?

Anmeldungen entgegengenommen?

2 Wochen vor der Party:

Teilnehmerliste erstellt?

Verpflegung geplant?

Spiele durchgelesen und Materialien vorbereitet?

Dekomaterialien vorhanden?

Bestückung des Büchertisches geplant?

3 Tage vor der Party:

Materialien zur Durchführung der Spiele 

besorgt? 

Allgemeine Materialien bereitgestellt?

Fotokamera für die Dokumentation

Luftballons zur Dekoration

Trillerpfeife als Signalgeber für Spielleiter / -in 

bzw. Betreuer/-in

Ausreichend Blei- und Buntstifte

8 Scheren & Klebstoff

eine Wäscheleine mit 

mind. 16 Wäscheklammern

mind. ein Buch „Der kleine Rabe Socke – Alles 

erlaubt? oder Immer brav sein – das schafft 

keiner!“ und evtl. Bilderbuchkino (Beamer und 

Laptop)

16 Socke-Malvorlagen, Aufkleber „Du bist 

rabenstark“, Postkarten, Rabe-Hampelmann-

Bastel bogen und Geschenke für die Party-Gäste 

zur Mitnahme bereitlegen

Verpflegung für 16 Kinder + Betreuer/-in organisiert?

Getränke wie Wasser, Fruchtschorle, Säfte, o. ä.

Ausreichend Papp- oder Plastikbecher,  

ggf. wasserfester Filzstift zum Beschriften 

Verköstigungen passend zum kleinen 

Raben Socke vorbereitet 

(siehe Rezeptideen auf Seite 6 )

Geschirr und Besteck

Servietten

Süßigkeiten

Materialien zur Durchführung der Spiele besorgt? 

Krawall- und Radau-Spiel:

16 bunte Luftballons

Kleine Süßigkeiten, die vor dem Aufblasen in  

die Ballons gesteckt werden (Achtung: Nicht zu 

viele, sonst werden die Ballons sehr schwer!)

Große Schokoschlacht:

1 Tafel Schokolade, die in mehreren Lagen mit 

Papier eingepackt ist

1 Gabel und Messer (Achtung: Unbedingt  

stumpfes Messer verwenden!)

1 Paar Fäustlinge oder Topfhandschuhe 

als Rabeflügel

1 Papierstirnband mit angeklebter schwarzer  

Feder

1 geringelter Rabeschal

1 Würfel

Bastelmaterialien bereitgestellt? 

Bastelbogen Kleiner-Rabe-Socke-Hampelmann:

64 Postklammern

Schnur bzw. Wolle

evtl. 16 Perlen

4

Sockes super Ringel-Kuchen
Zutaten:  
6 kleine Eier
1 Pck. Vanillezucker
250 g Zucker
125 ml lauwarmes Wasser
250 g Butter oder Margarine 
375 g Mehl
1 Pck. Backpulver
1 – 3 EL Backkakao
Bei Bedarf rote Lebensmittelfarbe

1. Den Backofen auf 180°C  vorheizen.

2.  Zuerst das Eigelb vom Eiweiß trennen. Die 6 Eigelb, den Zucker und den Vanillezucker dann mit

einem Handrührgerät mixen, bis sie schön cremig sind. Butter oder Margarine

in einem kleinen Topf auf dem Herd schmelzen. Anschließend Wasser, flüssige Butter oder Marga-

rine, Mehl und Backpulver dazugeben und weiterrühren, bis der Teig ganz glatt ist.

3.  Nun das Eiweiß in der anderen Schüssel schaumig schlagen und vorsichtig unter den Teig

heben, bis der Schaum völlig verschwunden ist.

4.  Jetzt den Teig in zwei Schüsseln halbieren. Ein Teil bleibt so, wie er ist. Zu dem anderen nach Belie-

ben 2 – 3 EL Backkakao dazugeben – dann bekommt man einen schwarzweiß geringelten Kuchen.

Soll der Kuchen rot-weiß geringelt werden, genauso wie die Socke des kleinen Raben Socke, dann

statt dem Kakao rote Lebensmittelfarbe einrühren.

Je nachdem wie groß die Ringel nun werden sollen, einen Esslöffel oder eine kleine

Suppenkelle nehmen. (Je kleiner der Löffel ist, umso länger braucht man für die Ringel.) Immer in

die Mitte einer runden Kuchenform abwechselnd einen Klecks weißen Teig und dunklen Teig lau-

fen lassen, bis der ganze Teig verbraucht ist.

5.  Den Kuchen dann für 45 – 60 Minuten im aufgeheizten Backofen backen.

Schmackofatz!

Sockes super Ringel-Kuchen




